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HEDELMAMUFFINSSI
FRUKT MUFFINS

Sydamella saaristosta

AINESOSAT: Sokeri, vehndjauho, rapsitljy, kananmuna massa (kananmuna, vesi,
sailontaaine: E202, stabilointiaine: E420, happamuudensaatoaine: E330,
emulgointiaine: E471), hedelmahyytelon palat 14 % (sokeri, vesi, glukoosisiirappi),
happamuudensaatoaine: sitruunahappo, natriumsitraatti; stabilointiaine: pektiini;
rapsioljy, varit: E141, E160b, E120; aromi, sailontaaine: E202; aromi: luonnollinen
appelsiini), vesi, herajauhe (maito), emulgaattorit (entsyymi, emulkointiaine: E475,
E471, E481), jauhonparanne: askorbiinihappo; antioksidantti: E301, E306, E304),
leivinjauhe (E450i, E500), aromi: vanilliini; suola, sailontaaine: E202; sakeuttaja:
ksantaanikumi, antioksidantti: askorbiinihappo; vari (betakaroteeni).

INGREDIENSER: Socker, vetemjél, rapsolja, i mitt agg (dgg, vatten,
konserveringsmedel: E202, stabilisator: E420, surhetsreglerande medel: E330,
emulgeringsmedel: E471), fruktgele bitar 14 % (socker, vatten, glukossirap,
surhetsreglerande medel; citronsyra, natriumcitrat; stabilisator: pektin; rapsolja,
farg: E141, E160b, E120; arom, konserveringsmedel: E202; arom: naturlig apelsin),

o\ A8 NN : % _ Sydamellii @ saaristosta ‘\
vatten, herapulver (mjoélk), emulgerins (enzym, emulgeringsmedel: E475, E471, L N NS S'?ﬂrshrdwd“'“l'"ﬂ 1
E481), mjolforbattringsmedel: askorbinsyra; antioxidant: E301, E304, E306), - mm |
bakpulver (E450i, E500), arom: vanillin; salt, konserveringsmedel: E202; 7 Ui
fortjocknings: xantangummi, antioxidant: askorbinsyra; farg (betakaroteni). . . ' MUFFINSSIT ‘
RAVINTOSISALTO keskimaarin/NARINGSINNEHALL i medeltal/100g e | e us“m":n‘h“*kdmse .
Energiaa/energi: 1917 kJ/455 kcal; Rasvaa/Fett: 20,9 g, josta tyydyttyneita B "' N =

rasvahappoja/varav mattade fettsyror: 2,0 g; Hiilihydraatteja/kolhydrater: 61,1 g,
joista sokereita/varav sockerarter: 40,9 g; Kuitua/fibrer: 1,3 g; Proteiinia/protein: 5,5
g; Suolaa/salt: 0,7 g
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